
          Saint Valentin             
MENU ADAM ET ÈVE 

 
 

ADAM … 
 
 

MISE EN BOUCHE  
Bisque de homard façon cappuccino 

 

 
 

TARTARE DE FILET DE BŒUF 
 Version classique, croûtons 
 Jeunes pousses de roquette 

 
Vin à déterminer 

 

 
 

FOIE GRAS AU TORCHON 
Chutney de figue au porto 

Pain brioché 

 

 
 

DUO MORUE ET PÉTONCLE POÊLÉ 
Brandade de morue, citron confit 
Sauce au vin blanc à la vanille 

 

Vin à déterminer 

 

 
 

DUO DE CANARD AUX POIVRES 
Magret de canard rôti, fondue de poireaux 

Parmentier de cuisse de canard confite 
 

Vin à déterminer 

 

 
 

FONDANT MI-CUIT AU CHOCOLAT 
Glace au caramel au beurre salé 

Croustillant au cacao 

 
Vin à déterminer 

 
  

Menu à 59$ + taxes et service 

Accord des Vins + 35$ 

 

ÈVE… 
 
 

MISE EN BOUCHE  
Bisque de homard façon cappuccino 

 

 
 

CARPACCIO DE FILET DE BŒUF 
 Vinaigrette asiatique aux sésames 

 Glace au concombre 

 
Vin à déterminer 

 

 
 

FOIE GRAS AU TORCHON 
Chutney de figue au porto 

Pain brioché 

 

 
 

DUO MORUE ET CREVETTES 
Ravioli aux crevettes, coriandre 

Sauce au lait de coco et cari rouge 
 

Vin à déterminer 

 

 
 

DUO DE CANARD AUX CANNEBERGES 
Magret de canard rôti sur polenta crémeuse 

Brick de cuisse de canard confite 
 

Vin à déterminer 

 

 
 

FONDANT MI-CUIT AU CHOCOLAT 
Glace à la confiture de lait 

Croustillant au cacao 

 
Vin à déterminer 

 
 

Menu à 59$ + taxes et service 
Accord des Vins + 35$ 

http://www.google.ca/imgres?q=saint+valentin&hl=fr&sa=X&qscrl=1&nord=1&rlz=1T4ADRA_frCA423CA423&biw=1600&bih=975&tbm=isch&prmd=imvns&tbnid=9oAaDgTvIwDKYM:&imgrefurl=http://ladrague.qc.ca/2010/02/13/saint-valentin-triomphe-du-kitsch/&docid=mWIK-FERUG-T5M&imgurl=http://carmelnyrestaurant.com/wp-content/uploads/2009/02/valentines-day-dinner.gif&w=364&h=338&ei=EcQYT7aVA8vyggfM7djvCw&zoom=1&iact=rc&dur=351&sig=112945930594502747790&page=5&tbnh=144&tbnw=152&start=179&ndsp=47&ved=1t:429,r:10,s:179&tx=82&ty=71


 


